ielene Wig{)m

Propozycja menu wesalne lux

1.0Obiad
-rolada szpinakowa
-rosot z makaronem wiejskim
-tos& grillowany
-pstrag saute w ziotach
-filet z gesi na rucolli
-poledwiczki w sosie gorgonzola
-zrazy wotowe zawijane
-piers z kurczaka po parysku
-kotlet schabowy w panierce
-ziemniaki gotowane
-frytki
-warzywa gotowane
-zestaw surowek

3.Desery
-tort i ciasta  (organizator)

-owoce ré&ne
-kawa, herbata

4.Przekaski zimne
-pstrag w zalewie octowe]
-szczupak faszerowany
-pstrag wedzony
-wegorz wedzony
-schab zesliwk a
-poledwiczki wieprzowe z owocami
-fileciki drobiowe w sezamie
-rolada drobiowa ze szpinakiem
-safatka wiosenna
-satatka z tososiem wdzonym
-krewetki krolewskie w biatym winie
-tartinki z tu nczykiem
-kawa, herbata

5Kolacja goraca |
-barszcz z pasztecikiem
-szynka z dzika w sosie burgundzkim
-kapusta zasmaana

6Kolacja goraca |l
-zupa gulasz
-zupa rybna

Koszt menu 235 zl/ 1 osoba

Napoje zimne bez ogranicze - 20 zt/os



