
____________Propozycja menu weselne lux____________

1.Obiad
-rolada szpinakowa
-rosół z makaronem wiejskim
-łosoś grillowany
-pstrąg saute w ziołach
-filet z gęsi na rucolli
-polędwiczki w sosie gorgonzola
-zrazy wołowe zawijane
-pierś z kurczaka po parysku
-kotlet schabowy w panierce
-ziemniaki gotowane
-frytki
-warzywa gotowane
-zestaw surówek

3.Desery
-tort i ciasta    (organizator)
-owoce różne
-kawa, herbata

4.Przekąski zimne
-pstrąg w zalewie octowej
-szczupak faszerowany
-pstrąg wędzony
-węgorz wędzony
-schab ze śliwk ą
-polędwiczki wieprzowe z owocami
-fileciki drobiowe w sezamie
-rolada drobiowa ze szpinakiem
-sałatka wiosenna
-sałatka z łososiem wędzonym
-krewetki królewskie w białym winie
-tartinki z tu ńczykiem
-kawa, herbata

5Kolacja gorąca  I
-barszcz z pasztecikiem
-szynka z dzika w sosie burgundzkim
-kapusta zasmażana

6Kolacja gorąca II
-zupa gulasz
-zupa rybna

Koszt menu   235 zł/ 1 osoba

Napoje zimne bez ograniczeń - 20 zł/os


