
____________Propozycja menu weselne____________

1.Obiad

-rosół z makaronem domowym
-de volaile
-pierś z kurczaka po parysku (trzy porcje mięsa na 1/os)
-polędwiczki wieprzowe w sosie pieczarkowym
-kotlet schabowy panierowany
-łosoś z grilla
-ziemniaki gotowane, frytki
-zestaw surówek i warzywa gotowane

 2.Deser

-tort weselny ( organizator )
-ciasta ( organizator )
-kawa, herbata
-patery owoców

3.Przekąski zimne

-pstrąg w galarecie (pięć porcji na 1/os)
-szczupak faszerowany
-schab ze śliwk ą
-polędwica wieprzowa z owocami
-fileciki drobiowe w sezamie
-rolada drobiowa ze szpinakiem
-szynka ze szparagami
-sałatka wiosenna
-pieczywo, masło
-kawa, herbata

4.Kolacja gorąca  I

-barszcz z pasztecikiem
-filet z gęsi na rucolli z granatem
-ziemniak zapiekany
-warzywa gotowane

5.Kolacja gorąca  II

-zupa gulasz
-pieczywo

Koszt :  od  177 zł/ 1 osoba

Napoje zimne                            koszt   20zł / 1 osoba 
-woda mineralna, soki różne, cola  -  bez ograniczeń    


